Speise Karte zum Mitnehmen ab 03/11/20
Gaststitte Thymian Turnerstrasse 31 556120 Mombach.
Tel 06131 6190018 WhatsApp 01629031640

Téaghch ab 16:00 bis 21:30

Montag-Ruhetag

Liebe Giste und Freunde, Wir méchten uns herzlich bedanken, dass Sie uns in dieser
schwierigen Zeit so zahlreich unterstiitzt habt.

Unser Restaurant bleibt offen fiir Bestellungen zur Abholung, zusitzlich bieten wir
griechische Produkte direkt aus Griechenland.

Kalte Vorspeisen

Tzatziky,
Griechischer Joghurt, Olivenol, Gurken, Dill und Knoblauch.

Taramas,
Hausgemachte Kaviarcreme mit Olivenol und Zitrone aromatisiert.
Melitzanosalata,
Auberginenmus mit Schafskiise und eingelegte rote Paprika
Tirokauteri

Schafskisecreme mit Peperonis und Kriutern
Eles
Vier griechische Olivensorten in Olivenol und Oregano eingelegt
Eles-Piperies
Vier griechische Olivensorten in Olivenol und Oregano eingelegt
und griechische Peperoni
Gauros Marinatos

Eingelegte Sardinen mit Kaviarcreme, Oliven6l und Thymian.

Feta Ladorigani
Schafskise Natur mit Oregano, Thymian und Olivenol, Ohven,

Tomaten und Kapern

Pikilia Mikti

4,20

4,20

4,20

4,20

3,50

4,00

5,50

5,50

Kalte und warme Vorspeisen Variation Nach Art des Hauses fiir 2 Personen 14,90


https://de.wikipedia.org/wiki/Joghurt
https://de.wikipedia.org/wiki/Gurke
https://de.wikipedia.org/wiki/Knoblauch

Warme Vorspeisen

Pitakia,

Fladenbrot mit Knoblauch, Olivenél und Oregano 2,50
Piperakia Grill,
Gegrillte griechische Peperoni mit Knoblauch und Kriutern 4,00
Gigantes,

Gebackene Bohnen in TomatensoRe, Schafskise und Thymian 5,00
Dolmadakia,
Hausgemachte Weinblitter mit Krautern und Reis gefiillt

in Olivendl Zitrone-Sauce 5,50
Kolokithi Keftedes,

Zucchini Puffer nach griechischer Art, serviert mit Joghurt-Balsamico Dipp 5,50

Lukaniko Horiatiko

Griechische Bauernwurst vom Grill, serviert mit Auberginen Mus und Thymian 6,50
Kalamarakia Tigani
Baby Calamares (gebraten) mit Olivenol Zitrone Marinade u. Kaviarcreme 9,90
Manitaria Gorgonzola

Champignons aus der Pfanne mit Gorgonzola Kisesauce 6,50

Garides Saganaki

Garnelen aus der Pfanne mit Tomatensause, Anis, Schafskiise und Kriutern 8,50

Tyropita

Hausgemachte Fladenbrot mit Schafskise-Kriutern Fiillung 5,90

Spezofai
Griechische Bauernwurst mit Paprika,
Feine Tomaten-WeilweinsoRe und Feta Kise 6,50



Salate

Salata mikri,

Kleiner gemischter Beilage Salat der Saison. 3,50

Choriatiki Salata,

Bauernsalat mit Tomaten, Gurken, Feta Kise, Zwiebeln, Kapern, Peperoni,

3 Sorter Oliven, Oregano, Olivensl und Griechischer Rose Wein Essig. 8,50

Ntomato Salata,
Tomaten, Feta Kise, frithlings Zwiebel, Pflaume Oliven, Olivenol 6,50

Kotopulo Salata,

Gemuschter Salat der Saison mit marinierte Hihnchenbrustfilet vom Grill. 12,50

Salata Manitaria
Gemuischter Salat der Saison mit Champignons und Rote Paprika 11,90

Salata Solomos
Gemuischter Salat der Saison mit Gegrillte Lach 14,50

Hauptgerichte

Kotopulo Riganato,
Geschnetzeltes Hihnchenbrustfilet mit Feta Kéise Oregano, Thymian Sauce,
serviert mit mediterranem Gemiise und griechische Reis Nudeln. 12,90

Souvlaki Hirino

Griechischer bauernspieR vom Grill ( Schweinefilet ) , serviert mit

Schafskise Mus, Thymian Kartoffeln und mediterranem Gemiise. 13,50



Penne Kotopulo.
Geschnetzeltes Hihnchenbrustfilet Aus der Pfanne mit Hausgemachte TomatensoRe,

Kriutern und Parmesan 11,50

Hirino Krasato
Schweine Filet geschnetzeltes in Weilwein Kriuter SoRe und Paprika, serviert mit

Griechische Reis Nudeln und mediterranem Gemiise 13,50

Moussaka
Aubergine, Kartoffeln, Rinder Hackfleisch (in feinem Tomatensause und Kriutern)
Auflauf mit Hausgemachter Beschamel Creme. 12,90

Schnitzel Manitaria.
Schweine Filet paniert mit Rose wein-ChampignonsoRe, serviert mit Griechische
Nuddeln und mediterranem Gemiise. 14,50

Souvlaki Kotopoulo

Griechischer bauernspieR vom Grill ( Hihnchenbrustfilet ) , serviert mit
Schafskise Mus, Thymian Kartoffeln und mediterranem Gemiise. 13,50

Filetakia me Sinapi
Schweine Filet Medaillons vom Grill mit Ziegenhartkise-Senf Sause,
serviert mit Thymian Kartoffeln und mediterranem Gemiise. 14,90

Paidakia
Gegrillte Lamm Koteletts mit Kriautern, serviert mit Thymian Kartoffeln

und mediterranem Gemiise 15,90

Arni sto fourno
Lamm Haxe in Rotwein und Kriutern geschmort, serviert
mit griechischer Reis Nudeln 16,90



Kokinisto

Kalbs Geschmort in leichter Tomatensause mit Limonen aromatisierte Sellerie Piiree
u. Baby-Kriuter Kartoffeln 15,90

Lavraki

Seewolf ( Loup de Mer ) Filet , mit mediterranem Gemiise und Thymian Kartoffeln 15,50

Calamares,

Baby Calamares gebraten mit Kriutern serviert mit Thymian Kartoffeln

und mediterranem Gemiise 15,50
Solomos
Gegrilltes Lachsfilet in Olivenol Zitrone Marinade mit Kartoffeln u. Gemiise 14,50
Pikilia Psarion-Thalassinon
Fisch Variation von Seewolf, Lachs, Calamari und Garnele in Olivenél-Zitrone Marinade,
serviert mit Thymian Kartoffeln und mediterranem Gemiise. 17,90
Dessert

Giaurti-Mel
Griechischer Jogurt ( Dodoni Qualitit ), mit Honig, Walniisse, Rosinen und Zimt 4,50
Revamn,

Semolina (GrieR) Kuchen in leichtem Zucker-Zimt-Orange Sirup,
serviert mit Bourbon Vanille Eis. 5,50



AuRerdem beliefern wir Sie gerne mit unserem Catering,
zuhause, 1m Biiro oder an einem Ort Ihrer Wahl ab 10/12/20
(mind 10personen).

Wir bedanken uns herzlich und wiinschen ithnen schone
Feilertage.

Lebensmitte]l zum Mitmehmen.
Natives Olivenol Extra 1L fl Aus Kreta 8,00 51 Kanister 34,00
Natives Olivenol Extra 1L fl Aus Sparta 8,00 51 Kanister 34,00

Schafskise Aus Elassona Griechenland 1k 10,50
Griechischer Jogurt Dodoni Art 1k 6,90
Schwarze Kalamata Oliven ( Beste Qualitit) 0,5 k 4,00 1k 8,00

Ab 60 € Essen Bestellung 1kg Extra Feine Qualitit Oliven.

Ab 100 € Essen Bestellung 1 L. Natives Olivenol Extra
(Sparta oder Kreta).




